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Agroalimentara

MANIPULADOR DE ALIMENTOS BASICO
MODALIDAD: PRESENCIAL 4 HORAS

INTRODUCCION

Consultoria y Formacion Agroalimentaria (C.F.A) dispone de mds de 10 anos de experiencia en la organizacion de
cursos de seguridad alimentaria.

Realizando esta formacion segun la demanda de las empresas, adaptando horarios y contenidos a los puestos donde
los alumnos esperan desarrollar su vida profesional.

OBJETIVOS

Conocer y comprender los principales conceptos relativos a la Higiene y Seguridad Alimentaria para poder realizar una
adecuada Manipulacién de Alimentos, asi como las buenas prdcticas existentes, teniendo en cuenta que el
manipulador de alimentos es uno de los elementos que incide en el proceso de la cadena alimentaria.

PROGRAMA

*  Mddulo 1: Los Alimentos. Definicion y clasificacion

*  Mddulo 2: Alteraciones y Contaminaciones. Causas y tipos

«  Mddulo3: Enfermedades y otros riesgos para la salud humana asociados con los Alimentos
«  Modulo 4: Métodos de conservacion de los alimentos

«  Mdodulo 5: Envasado de alimentos

+  Mdodulo 6: La salud y la higiene de los manipuladores. Guia de Buenas Prdcticas  Higiénicas
«  Mdodulo 7: Higiene en las instalaciones y en el fransporte de alimentos

*  Mddulo 8: Limpieza y desinfeccion

«  Modulo 9: Control de plagas. Insectos, ratas y aves

*  Mdbdulo10: Etiquetado de alimentos

«  Modulo 11: Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Criticos

+  Mdodulo 12: Legislacion

*  Mddulo 13: Medidas prevencion contra Covid-19 en empresas alimentarias

¢ Examen final

DESARROLLO
Se utilizardn técnicas expositivas y demostrativas por parte del profesorado, complementadas con la discusion de las
dudas gue les surja a los alumnos.

CRITERIOS DE EVALUACION DE LOS ALUMNOS

La calificaciéon se determinard por prueba escrita final.

El profesor, segun el resultado obtenido en la prueba escrita final, emitird el certificado indicando que alumnos han
superado la accién formativa, al considerar que han adguirido y asimilado los conocimientos minimos exigidos.

EQUIPOS

Para la imparticién se necesitan los siguientes equipos minimMos:
¢ Ordenador
¢ Proyector / Pantalla.
¢ Pizarra o Roll-paper para explicaciones del profesor

PROFESORADO

Sara E. Martinez Santamaria.:
* Licenciada en Veterinaria
*  Master Europeo en Biotecnologia y Seguridad Alimentaria
¢ Asesora en seguridad alimentaria desde Septiembre de 2009
»  Profesora para imparticiéon cursos Seguridad alimentaria desde Septiembre de 2009

Guillermo Bermudez Arribas:
«  Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
* Asesor en seguridad alimentaria desde Marzo de 2020.
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FECHAS Y HORARIOS DE IMPARTICION:

29/09/2020 en horario de 09:30 a 13:30 h.

LUGAR DE IMPARTICION:
Aula Formacion Cecoga
Avda Costajan N° 11 (frente a estacion I.T.V-Aranda)
09400-Aranda de Duero (BURGOS)
INSCRIPCIONES:

- A traveés del numero de telefono 947-50-56-96 (preguntar por Fran).

- O bien, a través de Ila direccion de correo electronico:
francisco.garcia@cecoga.es

PRECIO INSCRIPCION: 25 € (LV.A incluido por alumno)




